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Sehr geehrter Kunde,

Vielen Dank, dass Sie auf dieses Produkt vertrauen.

Wir haben das Ziel, Ihnen einen optimalen und effizienten Einsatz
dieses umweltfreundlichen Produktes zu ermoéglichen, das unter
Berlicksichtigung eines ganzheitlichen Qualitatsansatzes unter strengen
Bedingungen in unseren modernen Anlagen hergestellt wurde.

Sie sollten diese Bedienungsanleitung vor der Inbetriebnahme des
Ofens aufmerksam durchlesen und sicher aufbewahren, damit die
Merkmale und Funktionen des von |hnen erworbenen Einbauofens lange
Zeit optimale Dienste leisten.

Hinweis: Diese Anleitung wurde fiir mehrere Modelle geschrieben. lhr
Gerat verfligt moglicherweise nicht Giber alle in der Anleitung angegebenen
Funktionen.

Die Produktabbildungen sind schematisch.

Dieses Produkt wurde ohne negative Auswirkungen auf die Natur in
modernen, umweltfreundlichen Anlagen gefertigt.

Mit (*) markierte Produkte sind optional.

,Konformitat mit WEEE-Richtlinie*
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

1. Installation und Reparatur sollten immer von
einem ,,AUTORISIERTEN SERVICE" durchgefiihrt werden.
Der Hersteller haftet nicht fir Operationen, die von
unbefugten Personen durchgefiihrt werden.

2. Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig
durch. Nur so kbnnen Sie das Gerat sicher und korrekt
benutzen.

3. Der Backofen sollte gemal der Bedienungsanleitung
benutzt werden.

4. Halten Sie Kinder unter 8 Jahren und Haustiere bei
der Arbeit fern.

5. Zugangliche Teile konnen wahrend der Nutzung hei
werden. Kleinkinder sind von dem Gerat fernzuhalten.

6. WARNUNG: Brandgefahr: Legen Sie keine Gegenstande
auf die Kochflachen.

7. WARNUNG: Wahrend der Benutzung wird das Gerat heiB.
Es sollte darauf geachtet werden, dass keine Heizelemente im
Inneren des Ofens beriihrt werden.

8. Die Einstellungsbedingungen fiir dieses Gerat sind
auf dem Etikett angegeben. (oder auf dem Typenschild)

9. Wahrend der Verwendung kénnen die zuganglichen
Teile heill sein. Kleinkinder sind von dem Gerat
fernzuhalten.

10. WARNUNG: Dieses Gerat ist zum Kochen bestimmt.
Es darf keinesfalls fiir andere Zwecke, wie z. B. die
Beheizung des Raums, verwendet werden.




11. Verwenden Sie zum Reinigen des Gerats keine
Dampfreiniger.

12. Stellen Sie sicher, dass die Backofentir vollstandig
geschlossen ist, nachdem Sie Lebensmittel in den
Backofen gegeben haben.

13. Versuchen Sie NIEMALS das Feuer mit Wasser zu
|6schen. Schalten Sie nur den Gerateschaltkreis aus
und decken Sie die Flamme dann mit einem Deckel

oder einer Léschdecke ab.

14. WARNUNG: Kinder unter 8 Jahren sollten vom Gerat
entfernt gehalten werden, es sei denn, sie stehen unter
standiger Aufsicht.

15. Das Berlihren der Heizelemente sollte vermieden
werden.

16. VORSICHT: Der Kochvorgang muss iiberwacht werden.
Der Kochvorgang muss immer iiberwacht werden.

17. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahre und
Personen miteingeschrankten physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeit oder fehlender Erfahrung
und Wissen verwendet werden, wenn diese vorher
Uber die sichere Verwendung des Gerates unterrichtet
wurden und die damit zusammenhangenden Gefahren
verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Die Reinigung und Anwenderwartung sollte
nicht von Kindern ohne Aufsicht durchgefihrt werden.




18. Dieses Gerat ist ausschlieBlich zum Einsatz im
Haushalt vorgesehen.

19. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung
und Wartung dirfen nicht von Kindern durchgefiihrt
werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden
von Erwachsenen beaufsichtigt.

20. Halten Sie das Gerat und das Netzkabel fern vom
Zugang von Kindern unter 8 Jahren.

21 Legen Sie Vorhange, Tull, Papier oder brennbares
(zindfahiges) Material vom Gerat weg, bevor Sie das
Gerat benutzen. Stellen Sie keine brennbaren Materialien
auf bzw. in die das Gerat.

22. Halten Sie die Beliftungskanale offen.

23. Das Gerat ist nicht fir die Verwendung mit
einem externen Timer oder einem separaten
Fernbedienungssystem geeignet.

24. Geschlossen Dosen und Glaser nicht erhitzen. Der
Druck kann dazu fliihren, dass Glaser explodieren.

25. Der Backofengriff ist kein Handtuchtrockner.
Hangen Sie keine Handtlichero.a. auf den Backofengriff.

26. Stellen Sie die Backbleche, Platten oder
Aluminiumfolien nicht direkt auf den Backofenboden.
Die angesammelte Hitze kann den Backofenboden
beschadigen.

27. Verwenden Sie hitzebestandige Backofenhandschuhe,
wenn Sie Speisen in den. Backofen legen oder aus dem
Backofen nehmen.




28. Verwenden Sie das Produkt nicht in medizinischen
und/oder unter Einfluss von Alkohol, der Ihre
Urteilsfahigkeit beeintrachtigen kénnten.

29. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie Alkohol in IThrem
Essen verwenden. Alkohol verdampft bei hohen Tem-
peraturen und kann Feuer fangen, wenn es mit heiBBen
Oberflachen in Berithrung kommt.

30. Uberpriifen Sie nach jedem Gebrauch, ob das Gerat
ausgeschaltet ist.

31. Wenn das Gerat defekt ist oder sichtbare Schaden
aufweist, betreiben Sie das Gerat nicht.

32. Berliihren Sie den Stecker nicht mit nassen
Handen. Ziehen Sie nicht am Netzkabel, sondern fassen
Sie stets am Stecker selber an.

33. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Vordertiirglas
entfernt oder gebrochen ist.

34. Legen Sie das Backpapier zusammen mit dem Es-
sen in einen vorgeheizten Backofen, indem Sie es in
einen Herd oder auf ein Backofenzubehdor (Backblech,
Grillrost usw.) stellen.

35. Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat, die
Kinder erreichen kdnnten.

36. Es ist wichtig, das Drahtgitter und das Backblech
richtig auf den Drahtgestellen zu platzieren und/oder
das Backblech richtig auf dem Gestell zu platzieren.
Stellen Sie den Grill oder das Backblech zwischen zwei
Schienen und stellen Sie sicher, dass es ausgewogen
Ist, bevor Sie Lebensmittel darauf legen.




37. Gegen das Risiko, die Backofenheizelemente zu
berthren, entfernen Sie (berschissige Teile des
Backpapiers, die vom Zubeh6r oder Behalter hangen.

38. Verwenden Sie das Gerat niemals bei hdheren
Backofentemperaturen als auf dem Backpapier
angegeben. Stellen Sie das Backpapier nicht
auf den Backofenboden. Gegen das Risiko, die
Backofenheizelemente zu berthren, entfernen Sie
Uberschissige Teile des Backpapiers, die vom Zubehor
oder Behalter hangen.

39. Wenn die Tir offen ist, stellen Sie keine schweren
Gegenstande auf die Tur oder lassen Sie keine Kinder
darauf sitzen. Sie kénnten den Backofen umkippen
oder die Tlrscharniere beschadigen.

40. Die Verpackungsmaterialien stellen eine Gefahr
fur Kinder dar. Verpackungsmaterial von Kindern
fernhalten.

41. Verwenden Sie keine Scheuermittel oder scharfe
Metallschaber, um das Glas zu reinigen, da Kratzer auf
der Oberflache des Tirglases zum Bruch des Glases
fihren kénnen.

42. Der Benutzer sollte den Ofen nicht alleine tragen.

43. Wahrend der Benutzung werden die Innen-und
AuBenflachen des Ofens hei3. Wenn Sie die Backofentir
O6ffnen, treten Sie zurlick, um zu vermeiden, dass der
heiBe Dampf aus dem Inneren austritt. Es besteht
Verbrennungsgefahr.




44, Stellen Sie keine schweren Gegenstande auf, wenn
die Backofentir gedffnet ist, es besteht Kippgefahr.

45. Der Benutzer sollte den Widerstand wahrend der
Reinigung nicht verschieben. Dies kann zu einem
elektrischen Schlag flhren.

46. Die Backofenzufuhr kann bei allen Bauarbeiten
zu Hause unterbrochen werden. Nach Abschluss der
Arbeiten muss der Bakofen wieder von einem autorisierten
Service angeschlossen werden.

47. Um Uberhitzung zu vermeiden, sollte das Gerat
nicht hinter einer dekorativen Abdeckung installiert
werden.

48. Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie die
Schutzvorrichtungen entfernen. Nach der Reinigung
die Schutzvorrichtungen gemaB den Anweisungen
Installieren.

49. Kabelbefestigungspunkt muss geschiitzt sein.

50. Bitte kochen Sie das Essen nicht direkt auf dem
Tablett / Gitter. Bitte legen Sie das Essen in oder auf
geeignetes Werkzeug, bevor Sie es in den Ofen legen.
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Elektrische Sicherheit

1. SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete Steckdose
an, die durch eine Sicherung geschiitzt ist, die den
in der technischen Spezifikation angegebenen Werten
entspricht.

2. Lassen Sie eine geerdete Ausristung von einem
autorisierten Elektriker installieren. Unsere Firma ist
nicht verantwortlich fir die Schaden, die entstehen,
wenn das Produkt ohne Erdung gemal den ortlichen
Vorschriften verwendet wird.

3. Die Schutzschalter des Backofens miussen so
angebracht werden, dass der Endbenutzer sie bei der
Installation des Backofens erreichen kann.

4. Das Netzkabel (das Kabel mit Stecker) darf die
heiBen Teile des Gerats nicht berihren.

5. Wenn das Netzkabel (das Kabel mit Stecker)
beschadigt ist, muss dieses Kabel vom Hersteller oder
seinem Kundendienst oder einem ahnlich qualifizierten
Personal ausgetauscht werden, um eine geféhrliche
Situation zu vermeiden.

6. Waschen Sie das Gerat niemals, indem Sie es mit
Wasser bespritzen oder Wasser darauf gieBen! Es
besteht Stromschlaggefahr.

7. WARNUNG: Stellen Sie vor dem Lampenwechsel sicher,
dass der Stromkreis des Gerats offen ist, um Stromschldge
zu vermeiden.
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8. WARNUNG: Trennen Sie alle Versorgungskreisverbin-

dungen, bevor Sie auf die Klemmen zugreifen.

9. Verwenden Sie keine anderen beschadigten Kabel
oder Verlangerungskabel auBer das Originalkabel.

10. Stellen Sie sicher, dass sich keine Flissigkeit
oder Feuchtigkeit in der Steckdose befindet, in der
der Produktstecker installiert ist.

11. Die Rickseite des Backofens erwarmt sich ebenfalls,
wenn der Backofen betrieben wird. Elektrische
Anschlisse diurfen die Rickseite nicht beriihren, da
sonst die Anschlisse beschadigt werden kdnnen.

12. Ziehen Sie die Anschlusskabel zur Backofentir
nicht fest und fihren Sie sie nicht Gber heiBe Oberflachen.
Wenn das Kabel schmilzt, kann dies zu einem
Kurzschluss im Backofen und sogar zu einem Brand
fuhren.

13. Ziehen Sie stets den Netzstecker, bevor Sie das
Gerat aufstellen, warten, reinigen oder im Falle einer
Reparatur.

14. Sollte das Netzkabel beschadigt sein,
muss es entweder durch den Hersteller oder den
zustandigen Kundendienst bzw. eine ausreichend
qualifizierte Fachwerkstatt ausgetauscht werden, um
Gefahrensituationen zu vermeiden.

15. Stellen Sie sicher, dass der Stecker fest in der
Steckdose steckt, um Funkenbildung zu vermeiden.
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16. Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats keine
Dampfreiniger, da dies zu Stromschlagen fihren kann.

17. Ein omnipolarer Schalter, der die Stromversorgung
unterbrechen kann, ist fir die Installation erforderlich.
Die Trennung von der Stromversorgung muss mit
einem Schalter oder einer integrierten Sicherung ver-
sehen sein, die gemal der Bauvorschriften an der festen
Stromversorgung installiert ist.

18. Das Gerat ist mit einem Y-Kabel ausgestattet.

19. Feste Verbindungen miissen an eine Stromversor-
gung angeschlossen werden, die eine allpolige Trennung
ermoglicht. Bei Geraten mit einer Uberspannungskate-
gorie unter |l muss die Trennvorrichtung gemal dem
Verdrahtungscode an die feste Stromversorgung ange-
schlossen werden.




Verwendungszweck

1. Dieses Produkt ist fiir den Heimgebrauch bestimmt.
Die kommerzielle Nutzung des Gerates ist nicht gestattet.

2. Dieses Gerat darf nur zum Kochen verwendet werden.
Es darf keinesfalls flir andere Zwecke, wie z. B. die
Beheizung des Raums, verwendet werden.

3. Dieses Gerat darf nicht zum Erhitzen von Platten
unter dem Grill, zum Trocknen von Kleidung oder
Handtlchern durch Aufhdngen am Griff oder zu
Heizzwecken verwendet werden.

4. Der Hersteller ibernimmt keine Verantwortung flr
Schaden aufgrund von Fehlgebrauch oder falscher
Handhabung.

5. Der Backofenteil des Gerats kann zum Auftauen,
Rdsten, Braten und Grillen von Speisen verwendet
werden.

6. Die Lebensdauer des von lhnen erworbenen
Produkts betragt 10 Jahre. Dies ist der Zeitraum, fir
den die fir den Betrieb dieses Produkts erforderlichen
Ersatzteile vom Hersteller zur Verfigung gestellt
werden.




Elektrischer Anschluss

Dieser Ofen muss von einem autorisierten Serviceanbieter sachgemaf
in Ubereinstimmung mit den Anweisungen des Herstellers installiert und
angeschlossen werden.

Das Gerat muss in einem Ofengehduse installiert werden, das eine
angemessene Bellftung bereitstellt.

Der elektrische Anschluss des Gerates muss Uber Schutzkontaktstecker
(Schukostecker) mit Schutzerde und gemaB elektrotechnischen
Vorgaben erfolgen. Wenden Sie sich an einen autorisierten Elektriker,
falls am Aufstellungsort des Gerates kein entsprechender Anschluss
mit Schutzerde vorhanden ist. Der Hersteller Gbernimmt unter keinen
Umstanden Verantwortung fiir Schaden aufgrund des Anschlusses
an nicht geerdete Steckdosen.

Der Stecker lhres Ofens muss geerdet sein; stellen Sie sicher, dass die
Steckdose fir den Stecker geerdet ist. Der Stecker muss auch nach der
Installation zuganglich sein.

lhr Ofen ist auf 220 bis 240 V bei 50/60 Hz ausgelegt. Es muss
sich um eine Wechselstromversorgung mit einer 16-Ampere-Sicherung
handeln. Falls lhre Stromversorgung nicht mit den angezeigten Werten

Ubereinstimmt, wenden Sie sich an einen Elektriker oder autorisierten
Serviceanbieter.

Wenn Sie die elektrische Sicherung ersetzen missen, nehmen Sie den
elektrischen Anschluss wie folgt vor:

e Braunes Phasenkabel an stromfiihrende Klemme

e Blaues Kabel an Nullleiterklemme

e Gelb-griines Kabel an Erdungsklemme

Trennvorrichtungen des Ofens muissen fiir den Endanwender nach der
Installation zugénglich sein.

Das Netzkabel darf keine heiBBen Teile des Gerates berlihren.

Falls das Netzkabel beschadigt ist, muss es zur Vermeidung von Gefahren
vom Importeur, seinem Serviceagenten oder einer ahnlich qualifizierten
Person ersetzt werden.




VORSTELLUNG DES GERATES

obh W

1. Bedienfeld 4. Bratenrost
2. Tiefes Blech * 5. Standardblech
3. BratspieB * 6. Ofentdr

7. Beleuchtung
8. Bratenrost
9. Standardblech




Zubehor (optional)

Tiefes Backblech *

Fur Feingeback, groBe Braten, wassrige Lebensmittel. Kann auch
als Sammelbehélter verwendet werden, wenn Sie Kuchen, gefrorene
Lebensmittel oder Fischgerichte direkt auf dem Rost zubereiten.

Tablett / Glas Backblech *
Fur Feingeback (kekse, biskuit usw.) gefrorene Lebensmittel.

Rundes Backblech *
Fur Feingeback gefrorene Lebensmittel.

Trocknungsblech *
Es wird fur Lebensmittel verwendet, die Sie trocknen mochten.

Grillrost

Zum Braten oder Erwdrmen (gefrorener) Lebensmittel im gewlinschten
Einschub.

Teleskopschiene *

Bleche und Grillroste kénnen dank der Teleskopschienen miihelos entfernt und
installiert werden.

Bratenrost *

Das Bratenrost empfiehlt sich bei Lebensmitteln, die bei der Zubereitung
anhaften, wie z. B. Steaks. Dadurch beriihren die Lebensmittel nicht das
darunter befindliche Blech und haften nicht an.

Pizzastein und Schale *

Sie werden zum Backen von Geback wie Pizza, Brot, Pfannkuchen und zum
Entfernen gebackener Speisen aus dem Ofen verwendet.

Tablettgriff *
Es wird verwendet, um heiBBe Tabletts zu halten.




Technische Daten

Technische Daten

Einbauofen, 60 cm (MFA1-6......)

Beleuchtungsleistung 15-25 W/ G9

Thermostat 40-240 / Max. °C

Unteres heizelement 1200 W

Oberes heizelement 1000 W

Turboheizelement 1800 W

Grillheizelement Kleiner grill 1000 W | GroBer grill | 2000 W
Versorgungsspannung 220-240 V, 50/60 Hz.

Technische Daten Einbauofen, 60 cm (MFA1-8......)
Beleuchtungsleistung 15-25 W/ G9

Thermostat 40-240 / Max °C

Unteres heizelement 1200 W

Oberes heizelement 1200 W

Turboheizelement 1800 W

Grillheizelement Kleiner grill | 1200 W | GroBer grill | 2400 W

Versorgungsspannung

220-240 V, 50/60 Hz.

Technische Daten kénnen zur Verbesserung der Produktqualitdt ohne
Anklndigung geandert werden.

Die mit dem Gerat oder seinen Begleitdokumenten bereitgestellten
Werte sind Laborwerte, die in Ubereinstimmung mit den entsprechenden
Standards ermittelt wurden. Diese Werte kénnen je nach Nutzungs- und
Umgebungsbedingungen variieren.

Die Abbildungen in dieser Anleitung sind schematisch und stimmen
maoglicherweise nicht exakt mit lhrem Produkt Uberein.

INSTALLATION DES GERATES

Stellen Sie sicher, dass die Elektroinstallation fir die Inbetriebnahme
des Gerates geeignet ist. Falls nicht, lassen Sie von einem Elektriker und/
oder Klempner die erforderlichen MaBnahmen durchfiihren. Der Hersteller
kann nicht fir Schaden aufgrund von Tatigkeiten durch unautorisierte
Personen gemacht werden; zudem erlischt in solchen Féllen die Garantie.

WARNUNG: Die Vorbereitungdes Aufstellungsortesund die Gewahrleistung
einer angemessenen Netzversorgung liegen in der Verantwortung des
Kunden.




WARNUNG: Bei der Produktinstallation mussen Vorschriften Gber lokale
elektrische Standards eingehalten werden.

WARNUNG: Prifen Sie das Produkt vor der Installation auf jegliche
Schaden. Lassen Sie ein beschadigtes Produkt nicht installieren.
Beschadigte Produkte bergen Sicherheitsrisiken.

Wichtige Warnhinweise zur Installation:

. Der Lufter soll Uberschiissigen Dampf
/"""""”%i»%: ableiten und verhindern, dass die
\ AuBenflachen des Ofens wahrend
\ o ~ des Betriebs Uberhitzen. Dies ist eine
\ @@ notwendige Bedingung zur Verbesserung
\ e des Geratebetriebs und der Garergebnisse.
; @ Der Lufter arbeitet nach dem Garen noch
i m einige Zeit weiter. Nach Abschluss der
N il Kihlung stoppt er automatisch.

"‘""'%"""2""'%"""?""2" S Halten Sie am Aufstellungsort hinter dem
Abbildung 1 Gerat einen ausreichenden Abstand ein,

damit das Gerat effizient und gut arbeiten kann. Dieser Freiraum muss
aufgrund des Belliftungssystems des Gerates unbedingt beachtet werden.

Der richtige Aufstellungsort

Das Produkt wurde zur Montage unter marktiblichen Arbeitsplatten
entwickelt. Halten Sie zwischen dem Produkt und Kichenwénden oder
-mébeln einen Sicherheitsabstand ein. Beachten Sie dazu die in der
Abbildung auf der nachsten Seite angegebenen Abstande (Werte in mm).

e \erwendete Oberflachen, synthetische Schichtstoffe und Klebstoffe

mussen hitzeresistent sein (mindestens 100 °C).

e Kichenschranke muissen mit dem Produkt auf gleicher H6he und

gesichert sein.

e Fallssich eine Schublade unter dem Ofen befindet, muss ein Gestell

zwischen Ofen und Schublade platziert werden.

WARNUNG: Installieren Sie das Produkt nicht neben Kihl-oder
Tiefkthlgeraten. Die vom Produkt abgegebene Warme erhdht den
Energieverbrauch von Kiihlgeraten.

WARNUNG: Transportieren oder verschieben Sie das Produkt nicht an
der Tir und/oder am Griff.




Einbauofen (60 cm) installieren und montieren

Entscheiden Siesich vor Beginn der Installation fiir einen Aufstellungsort.

Das Produkt darf nicht an Orten installiert werden, die einem starken
Luftstrom ausgesetzt sind.

Das Produkt muss von mindestens zwei Personen getragen werden.
Ziehen Sie das Produkt nicht Gber den Boden, da dieser andernfalls
beschadigt werden kdnnte.

Entfernen Sie alle Transportmaterialien inner- und auBerhalb des
Produktes. Entfernen Sie alle Materialien und Dokumente im Produkt.

Unter einer Arbeitsplatte installieren

Der Schrank muss mit den in abbildung 2 angegebenen Abmessungen
Ubereinstimmen.

Im hinteren Bereich muss zur Gewahrleistung der erforderlichen
Bellftung wie abgebildet ein ausreichend groBer Freiraum vorhanden sein.

Der Abstand zwischen dem unteren und oberen Teil der Arbeitsplatte
nach der Montage wird mit ,,A“ in abbildung 5 angezeigt. Er dient der
Belliftung und sollte nicht verdeckt werden.

In einem erhdhten Schrank installieren

Der Schrank muss mit den in abbildung 4 angegebenen Abmessungen
Ubereinstimmen.

Im hinteren Teil des Schranks sowie im oberen und unteren Bereich
muissen zur Gewahrleistung der erforderlichen Beliiftung wie abgebildet
ausreichend groBe Freiraume vorhanden sein.

Installationsanforderungen

Die Produktabmessungen finden Sie in abbildung 3.

Mébelflachen zur Befestigung sowie Montagematerialien missen eine
Hitzebestandigkeit von mindestens 100 °C aufweisen.

Der Schrank muss gesichert sein und Gber einen ebenen Boden verfligen,
damit das Produkt nicht umkippt.

Der Schrankboden muss ein Gewicht von mindestens 60 kg aushalten.

Ofen positionieren und befestigen

Positionieren Sie den Ofen im Schrank; dazu werden mindestens zwei
Personen bendtigt.

Stellen Sie sicher, dass der Rahmen des Ofens und die Vorderkante des
Mobels biindig sind.




Das Netzkabel darf nicht unter dem Ofen oder zwischen Ofen und Mdébel
eingeklemmt bzw. GbermaBig gebogen werden.

Befestigen Sie den Ofen mit den mitgelieferten Schrauben am Mébel.
Die Schrauben muissen wie in Abbildung 5 gezeigt montiert werden;
fuhren Sie sie dazu durch die am Rahmen des Produktes angebrachten
Kunststoffteile. Die Schrauben dirfen nicht zu fest angezogen werden.
Andernfalls kdnnten die Gewinde beschadigt werden.

Stellen Sie nach der Montage sicher, dass sich der Ofen nicht bewegt.
Falls der Ofen nicht entsprechend den Anweisungen montiert wird,
besteht die Gefahr, dass er wahrend des Betriebs umkippt.

Elektrischer Anschluss

Der Aufstellungsort des Produktes muss Uber eine angemessene
Elektroinstallation verfugen.

Die Netzspannung muss mit den am Typenschild des Produktes
angegebenen Werten Ubereinstimmen.

Der Produktanschluss muss in Ubereinstimmung mit den lokalen und
nationalen elektrischen Anforderungen erfolgen.

Trennen Sie vor Beginn der Montage die Stromversorgung. SchlieBen
Sie das Produkt erst nach Abschluss der Montage an.

Montage
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1. Funktionstaste
2. Mechanischer oder digitaler timer
3. Thermostat

WARNUNG: Die obige Steuertafel dient nur zu lllustrationszwecken.
Berlicksichtigen Sie das Bedienfeld auf lhrem Gerat.
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Thermostatknopf: Dient der Einstellungder Gartemperatur
der im Ofen zuzubereitenden Lebensmittel. Stellen Sie
die gewlinschte Temperatur durch Drehen des Knopfes
ein, nachdem Sie die Lebensmittel in den Ofen gegeben
haben. Prifen Sie die Zubereitungstabelle bezlglich
der Gartemperaturen verschiedener Lebensmittel.

Mechanischer-Timer-Knopf *: Dient der Einstellung der
Zeit fur die im Ofen zuzubereitenden Lebensmittel.
Nach Ablauf der eingestellten Zeit werden die
Heizelemente ausgeschaltet und es ertént ein Signal.
Garzeitenentnehmen Sie bitte der Zubereitungstabelle.

Verwenden von Pop-up-Tasten *

Bei Modellen mit herausspringenden Kndpfen kénnen Einstellungen
erstvorgenommen werden, nachdemder jeweilige Knopf herausgesprungen

Driicken Sie dazu wie in der Abbildung links gezeigt
auf den jeweiligen Knopf.

Drehen Sie den herausgesprungenen Knopf zur
Durchfihrung der erforderlichen Anpassungen
nach rechts oder links.
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OFEN VERWENDEN

Erste Inbetriebnahme des Ofens

Bitte befolgen Sie vor der ersten Benutzung lhres Ofens die
nachstehenden Anweisungen:

1. Entfernen Sie die im Ofen angebrachten Etiketten und Zubehorteile.
Lésen Sie auBerdem jegliche Schutzfolie an der Vorderseite des Gerates,
falls vorhanden.

2. Beseitigen Sie Staub und Verpackungsreste, indem Sie die Innenseite
des Ofens mit einem feuchten Tuch abwischen. Das Innere des Ofens
muss leer sein. SchlieBen Sie das Geratekabel an eine Steckdose an.

3. Stellen Sie den Thermostatknopf auf die hdchste Temperatur
(max. 240 °C) ein und lassen Sie den Ofen 30 Minuten lang bei
geschlossener Tlr arbeiten. Dabei kann es zu einer schwachen Geruchs
und Rauchentwicklung kommen; dies ist véllig normal.

4. Wischen Sie die Innenseite des Ofens mit einem leicht mit warmem
Wasser und einem Reinigungsmittel angefeuchteten Tuch aus, nachdem
sich das Gerat abgekiihlt hat; trocknen Sie die Flachen anschlieBend mit
einem sauberen Tuch ab. Nun kénnen Sie lhren Ofen benutzen.

Normale Benutzung des Ofens

1. Stellen Sie zunachst ber den Thermostatknopf die Temperatur ein,
bei der Sie die Lebensmittel garen méchten.

2. Bei Modellen mit mechanischem Timer kénnen Sie die Garzeit
wie gewinscht Uber den Knopf einstellen. Sobald die eingestellte Zeit
abgelaufen ist, schaltet das Gerat die Heizelemente aus und es ertént ein
Signal.

3. Bei Modellen mit digitalem Timer werden nach Ablauf der eingestellten
Zeit die Heizelemente abgeschaltet und es ertént ein Signal.

4. Das Kihlsystem des Gerates arbeitet nach Abschluss der
Zubereitung noch einige Zeit weiter. Unterbrechen Sie in diesem Fall
nicht die Stromversorgung des Gerates, da andernfalls auch die Kiihlung
unterbrochen wird. Nach Abschluss der Kithlung schaltet sich das System
ab.




Verwendung Des Grills

1. Wenn Sie den Grill auf das obere Regal stellen, darf das Grillgut den
Grill nicht berthren.

2. Sie kénnen beim Grillen 5 Minuten lang vorheizen. Wenn nétig, kdnnen
Sie das Essen auf den Kopf stellen.

3. Die Lebensmittel missen in der Mitte des Grills sein, um einen
maximalen Luftstrom durch den Backofen zu gewahrleisten.

Um den Grill einzuschalten;

1. Platzieren Sie den Funktionsschalter Gber dem Grillsymbol.
2. Stellen Sie dann die gewiinschte Grilltemperatur ein.

Um den Grill auszuschalten;

Stellen Sie die Funktionstaste auf die Position ,,Aus”.

WARNUNG: Halten Sie die Backofentir beim Grillen geschlossen.
Hiihnchen-Bratfunktion Verwenden *

Platzieren sie den spieB am rahmen. Schieben
sie den drehspieBrahmen auf der gewiinschten
héhe in den ofen. Platzieren sie die trop-
fschale zum aufsammeln von fett durch den
boden. Geben sie zur einfacheren reinigung
etwas wasser in die tropfschale. Vergessen
sie nicht, den kunststoffteil vom spiel3 zu
entfernen. Schrauben sie den kunststoffgriff
nach dem grillen auf den spie3 und nehme
Abbildung 6 sie das gericht aus dem ofen.




PROGRAMMTYPEN
Programmknopf: Dient der Festlegung der gewlinschten
P Heizelemente, mit denen die Lebensmittel
@ ° _E im Ofen gegart werden sollen. Nachstehend
i g werden die Programmtypen und ihre Funktionen
= @ | erlautert. Moglicherweise bietet nicht jedes Modell
® @ | alle Heizelemente und damit auch nicht alle

Programmtypen.

Nachstehend erfahren Sie mehr Gber die Programmtypen sowie wichtige
Erlduterungen zu diesen, damit Sie verschiedene Lebensmittel ganz nach
Geschmack zubereiten kénnen.

—_ Unteres und oberes heizelement "" Geblase

“&‘ Unteres heizelement und geblése @ Turboheizelement und geblase
vow . . 5 Unteres/oberes heizelement und
- Grill und bratspieB o geblase

("' Oberes heizelement und geblase :;: Grill und geblase

@] | Multifunktionsgaren (3D) Y| Gril

_ Unteres heizelement - Oberes heizelement

o~ Kleiner grill und geblése Dampfreinigung

Unteres Heizelement: Wahlen Sie dieses Programm gegen Ende der
Zubereitung, wenn die Unterseite der Lebensmittel starker gegart werden
soll.

Oberes Heizelement: Zum Nachheizen oder Résten kleiner Portionen.

Unteres und oberes Heizelement: Ein Programm zur Zubereitung von
Speisen wie Kuchen, Pizza, Platzchen und Keksen.

Unteres Heizelement und Geblase: Dient vorwiegend der Zubereitung von
Speisen, wie Friichtekuchen.

Unteres und oberes Heizelement und Geblase: Das Programm eignet sich
zur Zubereitung von Speisen, wie Kuchen, Trockenkuchen und Lasagne.
Auch fir unterschiedliche Fleischgerichte geeignet.




Grill: Das Grillelement dient dem Grillen von Fleisch, wie Steaks und
Wirstchen, und Fischgerichten. Beim Grillen sollte ein mit Wasser
gefllltes Blech in den unteren Einschub eingeschoben werden.

Turboheizelement und Gebldse: Zum Backen und Braten geeignet. Bei
diesem Programm kénnen Sie mit geringerer Hitze als bei Oberhitze /
Unterhitze garen, da die Hitze durch den Luftstrom direkt an die Speisen
gelangt.

Grill und Geblase: Fir unterschiedliche Fleischgerichte geeignet.
Vergessen Sie nicht, beim Grillen ein mit etwas Wasser geflilltes Blech
im unteren Einschub zu platzieren.

Multifunktionsgaren (3D): Zum Backen und Braten geeignet. Oberes und
unteres Heizelement sind in Betrieb, der Luftstrom sorgt fiir eine schnelle
Hitzelbertragung. Geeignet zum Garen von Speisen, die ein einzelnes
Blech und intensive Hitze erfordern.

ZUBEREITUNGSEMPFEHLUNGEN

Die nachstehende Tabelle enthalt Informationen zu Lebensmittelarten,
die wir in unseren Labors getestet und hinsichtlich ihrer Zubereitungswerte
untersucht haben. Die Garzeiten hangen von der Netzspannung, den
Speisen selbst, der Menge und der Temperatur ab. Eventuell gelingen
Gerichte nicht ganz nach Ihrem Geschmack, wenn Sie sich eng an die
Empfehlungen halten. Experimentieren Sieeinwenigmitunterschiedlichen
Werten, bis die Speisen so schmecken, wie es sein soll.

WARNUNG: Der Ofen muss 7 bis 10 Minuten vorgeheizt werden, bevor
Sie Lebensmittel hineingeben.




Zubereitungstabelle
MFA1-6..... :

R R e B
Kuchen Statisch / Statisch+geblase 170-180 2-3 35-45
Kleine kuchen Statisch / Turbo+ geblése 170-180 2 25-30
Pastete Statisch / Statik+geblase 180-200 2 35-45
Feingeback Statisch 180-190 2 20-25
Kekse Statisch 170-180 2 20-25
Apfelkuchen Statisch / Turbo+ geblése 180-190 1 50-70
Biskuitkuchen Statisch 200/150* 2 20-25
Pizza Statisch+ geblase 180-200 3 20-30
Lasagne Statisch 180-200 2-3 25-40
Schaumgeback Statisch 100 2 50
Grillhahnchen ** Grill+ geblase 200-220 3 25-35
Gegrillter fisch ** Grill+ geblase 200-220 3 25-35
Kalbsteak ** Grill+ geblase Max 4 15-20
Gegrilltes fleisch balls ** Grill+ geblase Max 4 20-25

MFA1-8..... :

Lebensmittel Zt;l::lft::‘:]"g t:;g::::ﬁ:"(%z) Einschub Z::ietr(eri'::l':lfs
Kuchen Statisch / Statisch+geblase 170-180 2-3 30-35
Kleine kuchen Statisch / Turbo+ geblédse 170-180 2-3 25-30
Pastete Statisch / Statisch+geblase 180-200 2-3 30-35
Feingeback Statisch 180-190 2 25-30
Kekse Statisch / Turbo+ geblése 170-180 2-3 20-30
Apfelkuchen Statisch / Turbo+ geblése 180-190 2-3 40-50
Biskuitkuchen Statisch / Turbo+ geblase 200/150 * 2-3 25-30
Pizza Statisch / Turbo+ unteres 180-200 3 20-30
Lasagne Statisch 180-200 2-3 20-25
Schaumgeback Statisch / Unteres-oberes+ geblase 100 2-3 60-70
Grillhdhnchen ** Grill / Unteres-oberes+ geblase 200-220 2-3 25-30
Gegrillter fisch ** Grill 190-200-220 3-4 20-25
Kalbsteak ** Grill 230 5 25-30
Gegrilltes fleisch balls ** Grill 230 5 20-35

* Nicht vorheizen. Die erste Halfte der Garzeit sollte bei 200 °C, die

zweite Halfte bei 150 °C erfolgen.

** Lebensmittel missen nach der Halfte der Garzeit gewendet werden.




Backen mit Pizzastein

Wenn Sie mit Pizzastein backen, legen Sie den Pizzastein Uber den
Rost und heizen Sie den Ofen im Pizza-Modus (Turbo + niedriger) 30
Minuten bei 230 °C vor. Nach dem Vorwarmen, ohne den Pizzastein zu
entfernen, die Pizza mit der Schale dartber legen (keine Tiefklihlpizza)
und 20-25 Minuten bei 180 °C backen. Sobald das Backen abgeschlos-
sen ist, entfernen Sie die gebackene Pizza aus dem Ofen mit der Schale.

WARNUNG: Pizzastein nicht in einen vorgeheizten Ofen stellen.

WARNUNG: Nach dem Backen den heillen Pizzastein nicht entnehmen
und auf kalte Flachen legen. Ansonsten kann der Pizzastein brechen.

WARNUNG: Setzen Sie den Pizzastein nicht der Feuchtigkeit aus.
Trocknen

Speisen Kochfunktion Tem:](:g:z': ©0) Grillrost K?;';}l:::? r
Geschnittene Banane Umluft-Kochfunktionen 100 2 4-5
Geschnittene Apfel Umluft-Kochfunktionen 100 2 4-5
Geschnittene Orangen Umluft-Kochfunktionen 100 2 4-5

WARNUNG: Je dinner die Scheiben, desto schneller ist die Trock-
nungszeit und das Aroma der Lebensmittel bleibt besser erhalten.

WARNUNG: Offnen Sie die Backofentir erst, wenn der Trocknungsvor-
gang abgeschlossen ist.

WARNUNG: Das Trocknen sollte nur im Trocknungsblech erfolgen.

WARNUNG: Wahrend des Trocknens nicht vorheizen.




WARTUNG UND REINIGUNG

1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

2. Reinigen Sie Innenteile, Blende, Bleche und andere Teile des
Produktes nicht mit harten Utensilien, wie harten Biirsten, Stahlwolle oder
Messern. Verwenden Sie keine scheuernden oder kratzenden Materialien
oder Reinigungsmittel.

3. Reinigen Sie die Innenteile des Produktes mit einem mit Seife
und Wasser angefeuchteten Tuch, anschlieBend Seifenreste beseitigen;
trocknen Sie die Teile mit einem weichen Tuch ab.

4. Reinigen Sie Glasflachen mit speziellen Glasreinigern.

5. Reinigen Sie lhr Produkt nicht mit Dampfreinigern.

6. Verwenden Sie zur Reinigung lhres Produktes niemals Brennstoffe,
wie Saure, Verdlinner und Gas.

7. Reinigen Sie kein Teil des Produktes im Geschirrspuler.

8. Verwenden Sie bei hartnackigen Verschmutzungen Kaliumstearat
(Schmierseife).

Dampfreinigung *

Durch den im Ofen erzeugten Dampf
lassen sich hartnackige Verschmutzungen
aufweichen.
1.Entfernen Sie jegliches Zubehdr aus
dem Ofen.
2.GieBen Sie einen halben Liter Wasser in
das Blech und platzieren Sie das Blech
auf dem Ofenboden.
3. Stellen Sie den Schalter auf den
Dampfreinigungsmodus ein.

4. Stellen Sie die Temperatur Gber den thermostatknopf auf 70 °C ein
und lassen Sie den Ofen 30 Minuten arbeiten.

5. Offnen Sie nach 30-minitigem Betrieb die Ofentiir und wischen Sie
die Innenflachen mit einem feuchten Tuch ab.

6. Verwenden Sie bei hartnackigen Verschmutzungen Spilmittel,
warmes Wasser und ein weiches Tuch; trocknen Sie den gerade gereinigten
Bereich anschlieBend mit einem trockenen Tuch ab.
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Ofentiir Reinigen Und Montieren

Abbildung 8.1 Abbildung 8.2 Abbildung 9.1 Abbildung 9.2
Offnen Sie die Stellen Sie den SchlieBen Sie die Zum einfacheren
Ofentir vollstan- Scharnierver- gedffnete Ofentlr Entfernen der
dig, indem Sie sie schluss, wie in anschlieBend, Ofentdr halten Sie
zu sich ziehen. Abbildung 8.2 bis sie wie in die Abdeckung
Ziehen Sie den gezeigt, auf den Abbildung 9.1 wie in Abbildung
Scharnierver- breitesten Winkel gezeigt mit dem 9.2 gezeigt mit
schluss zum ein. Passen Sie Scharnierschloss in beiden Hénden,
Entriegeln mit beide Scharniere, Kontakt steht. sobald sie sich fast
Hilfe eines die die Ofentir mit in geschlossener
Schraubendrehers dem Ofen Position befindet.
nach oben; verbinden, auf AnschlieBend
beachten Sie dazu die gleiche ziehen Sie sie nach
Abbildung 8.1. Position an. oben weg.

Bringen Sie die Ofentir wieder an, indem Sie die Schritte zur Demontage
in umgekehrter Reihenfolge befolgen.




Reinigung des Ofenglases

Ihr Produkt kann sich unterscheiden. Befolgen Sie den entsprechenden Schritt
fur Ihr Produkt.

1. Driicken Sie auf die Kunststoffverschliisse links und rechts, wie in Abbil-
dung 10 gezeigt und heben Sie das Profil an, indem Sie es wie in Abbildung
11 gezeigt zu sich ziehen. Das Glas wird frei, nachdem das Profil wie in Abbil-
dung 12 gezeigt, entfernt wurde. Ziehen Sie das frei gewordene Glas vorsichtig
zu sich heran. Wenn nétig, kann auf die gleiche Weise auch das mittlere Glas
entfernt werden. Das auBere Glas ist am Ofentirprofil befestigt. Sie kdnnen die
Glaser leicht reinigen, nachdem sie getrennt wurden. Sobald die Reinigung und
Wartung abgeschlossen ist, kdnnen Sie die Glaser und das Profil austauschen,
indem Sie den Entfernungsvorgang in umgekehrter Reihenfolge durchfiihren.
Stellen Sie sicher, dass das Glas in der richtigen Richtung eingesetzt ist und
das Profil richtig sitzt.

2. Entfernen Sie die Schrauben an der linken und rechten Seite, wie in Abbildung
13 gezeigt. Entfernen Sie das Profil, indem Sie es in lhre Richtung ziehen, wie in
Abbildung 14 gezeigt. Das Glas wird frei, nachdem das Profil wie in Abbildung 15
gezeigt, entfernt wurde. Ziehen Sie das frei gewordene Glas vorsichtig zu sich heran.
Wenn nétig, kann auf die gleiche Weise auch das mittlere Glas entfernt werden. Das
auBere Glas ist am Ofentlrprofil befestigt. Sie kdnnen das Glas leicht reinigen, na-
chdem es freigegeben wurde. Sobald die Reinigung und Wartung abgeschlossen ist,
kdnnen Sie die Glaser und das Profil austauschen, indem Sie den Entfernungsvor-
gang in umgekehrter Reihenfolge durchfiihren. Stellen Sie sicher, dass das Glas in
der richtigen Richtung eingesetzt ist und das Profil richtig sitzt.




Katalytische Wande *

Die katalytischen wande befinden sich an der linken und rechten seite
des garraums unter den schienen. Die katalytischen wande beseitigen
unangenehme geriiche und sorgen fir optimale leistung des gerates.
AuBerdem absorbieren die katalytischen wande dlreste und reinigen ihren
ofen im betrieb.

Die katalytischen Wande entfernen

Zum entfernen der katalytischen wande mussen die schienen herausgezogen
werden. Sobald sie die schienen herausgezogen haben, werden die
katalytischen wande automatisch geldst. Die katalytischen wande muissen
alle 2 bis 3 jahre ausgewechselt werden.

Regalposition

Es ist wichtig, den Drahtgrill richtig in den
Backofen zu stellen. Vermeiden Sie, dass

Regal 4 —F / das Gitter die Riickwand des Backofens be-
Regal 3 % riihrt. Regalpositionen sind in der nachsten
Regal 2 // Abbildung dargestellt. Sie kénnen ein tiefes
Regal 1 = Fach oder ein Standardfach in die unteren

und oberen Gitterrregale legen.
Drahtgitter installieren und entfernen

Um die Drahtgitter zu entfernen, driicken Sie auf die in der Abbildung
gezeigten Pfeile, entfernen Sie zuerst die untere und dann die obere Seite
vom Installationsort. Um Drahtgitter zu installieren; Fihren Sie den
Vorgang zum Entfernen des Drahtgitters um.
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Ofenbeleuchtung Auswechseln

WARNUNG: Stellen Sie zur Vermeidung von Stromschlagen sicher, dass der
Gerateschaltkreis offen ist, bevor Sie das Leuchtmittel auswechseln. (Ein
offener Schaltkreis bedeutet, dass die Stromversorgung unterbrochen ist)

Trennen Sie zunachst die Stromversorgung des Gerates und stellen Sie
sicher, dass das Gerat abgekihlt ist.

Entfernen Sie den Glasschutz, indem Sie ihn wie links abgebildet
drehen. Falls sich das Drehen als schwierig erweist, sollten Sie
Kunststoffhandschuhe anziehen.

Drehen Sie dann die Lampe heraus; installieren Sie eine neue Lampe
mit den gleichen Spezifikationen. Bringen ie den Glasschutz wieder an
und schlieBen Sie das.

Netzkabel des Gerates an eine Steckdose an; damit ist der Austausch
abgeschlossen. Nun kdnnen Sie lhren Ofen wieder benutzen.

Typ G9 Lampe Typ E14 Lampe

— ¢ - — @ //

?) 220-240 V, AC ?)j é 220-240 V, AC
15-25 W - 15W

[

N
ey
V Abbildung 16 5) Abbildung 17

WARNUNG: Dieses Produkt enthalt ein Leuchtmittel der Energieeffizienz
klasse G.




FEHLERBEHEBUNG

Sie kénnen die Probleme, die bei lhrem Produkt auftreten kdnnen,
beheben, indem Sie die folgenden Punkte Uberpriifen, bevor Sie den

technischen Service anrufen.

Priifpunkte

Wenn Sie ein Problem mit dem Backfen haben, prifen Sie zuerst die
Tabelle unten und probieren Sie die Vorschlage aus.

Problem

Magliche Ursache

Was ist zu tun

Backofen funktioniert nicht.

Stromversorgung nicht verfiigbar.

Auf Stromversorgung priifen.

Backofen stoppt wahrend des
Kochens.

Der Stecker hat sich von der
Steckdose getrennt.

Stecken Sie den Stecker wieder in
die Steckdose ein.

Schaltet wahrend des Kochens aus.

Zu langer Dauerbetrieb.

Lassen Sie den Backofen nach
langen Garzyklen abkihlen.

Kuhllafter lauft nicht.

Héren Sie den Ton vom Kuhllufter.

Ofen nicht an einem Ort mit guter
Beliiftung installiert.

Sicherstellen, dass die in der Be-
dienungsanleitung  angegebenen
Absténde eingehalten werden.

Mehr als ein Stecker in einer
Steckdose.

Verwenden Sie nur einen Stecker
fir jede Steckdose.

Die AuBenflache des Ofens erhitzt
sich bei der Benutzung stark.

Ofen nicht an einem Ort mit guter
Bellftung installiert.

Sicherstellen, dass die in der Be-
dienungsanleitung  angegebenen
Abstande eingehalten werden.

Backofentiir 6ffnet nicht richtig.

Essensreste klemmten zwischen
der Tir und der inneren Hohle.

Den Ofen gut reinigen und ver-
suchen die Tir wieder zu 6ffnen.

Das interne Licht ist schwach oder
funktioniert nicht.

Fremder Gegenstand bedeckt die
Lampe wéhrend des Kochens.

Reinigen Sie die Innenflache des
Backofens und Uberpriifen Sie er-
neut.

Die Lampe
defekt.

ist moglicherweise

Ersetzen Sie durch eine Lampe
mit den gleichen Spezifikationen.

Stromschlag beim Beriihren des
Backofens.

Keine ordnungsgemébBe Erdung.

Es wird eine nicht geerdete Steck-
dose verwendet.

Stellen Sie sicher, dass die Strom-
versorgung ordnungsgemal geer-
det ist.
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Problem

Magliche Ursache

Was ist zu tun

Wasser tropft.

Aus einem Spalt an der Back-
ofentiir kommt Dampf heraus.

Wasser hleibt im Backofen.

Je nach Art des Garguts konnen
unter bestimmten Bedingungen
Wasser oder Dampf entstehen.
Dies ist kein Fehler des Geréts.

Lassen Sie den Backofen ab-
kithlen und wischen Sie es mit
einem Tuch ab.

Der Kiihlliifter lauft nach dem
Kochen weiter.

Der Lufter wird fir die Bellftung
des inneren Hohlraums des Ofens
flr eine bestimmte Zeit betrieben.

Dies ist kein Fehler des Gerats.
Daher missen Sie sich keine Sor-
gen machen.

Ofen erhitzt sich nicht.

Backofentir ist offen.

SchlieBen Sie die Tir und starten
Sie ihn erneut.

Backofensteuerungen nicht richtig
eingestellt.

Lesen Sie den Abschnitt iber den
Betrieb des Backofens und setzen
Sie den Backofen zurtick.

Sicherung ausgeldst oder
Schutzschalter ausgeschaltet.

Ersetzen Sie die Sicherung oder
setzen Sie den Leistungsschalter
zuriick. Wenn sich dies haufig wie-
derholt, wenden Sie sich an einen
Elektriker.

Wihrend des Betriebs kommt
Rauch

Wenn Sie den Backofen zum ersten
Mal benutzen.

Rauch kommt aus den Heizern.
Dies ist kein Fehler. Nach 2-3
Zyklen wird es keinen Rauch mehr
geben.

Essen auf dem Heizer.

Lassen Sie den Backofen ab-
kithlen und reinigen Sie Speiser-
este vom Boden des Ofens und der
Oberflache der oberen Heizung.

Bei Betrieb des Backofens Brand-
oder Kunststoffgeruch aus.

Im Backofen werden Kunststoff
oder andere nicht hitzebesténdige
Zubehorteile verwendet.

Verwenden Sie bei hohen Tem-
peraturen geeignetes Zubehor fur
Glaswaren.

Backofen kocht nicht gut.

Die Ofentiir wird wahrend des Ko-
chens haufig geoffnet.

Offnen Sie die Backofentiir nicht
haufig, wenn das Gargut nicht ge-
dreht werden muss. Wenn Sie die
Tur ofters 6ffnen, sinkt die Innen-
temperatur und das Kochergebnis
wird beeinflusst.
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HANDHABUNGSREGELN

1. Verwenden Sie die Tur und/oder den Griff nicht, um das Gerat zu
tragen oder zu bewegen.

2. Fihren Sie das Tragen und den Transport in der Originalverpackung
durch.

3. Achten Sie wahrend des Ladens/Entladens und der Handhabung auf
das Gerat.

4. Stellen Sie sicher, dass die Verpackung wahrend der Handhabung
und des Transports sicher verschlossen ist.

5. Vor duBeren Einflissen (wie Feuchtigkeit, Wasser usw.) schiitzen, die
die Verpackung beschadigen kdnnen.

6. Achten Sie darauf, dass das Gerat wahrend der Handhabung und
des Transports nicht durch StéBe, Stirze usw. und wahrend des Betriebs
nicht beschadigt wird.

EMPFEHLUNGEN ZUR ENERGIESPARUNG

Die folgenden Angaben helfen Ihnen, Ihr Produkt &kologisch und
6konomisch zu nutzen.

1. Verwenden Sie dunkle GefaBe und Emailbehalter, die die Hitze im
Backofen besser leiten.

2. Wenn Sie in der Rezeptur oder in der Bedienungsanleitung angeben,
dass ein Vorheizen erforderlich ist, heizen Sie den Backofen vor.

3. Offnen Sie die Ofentiir wahrend des Kochens nicht haufig.

4. Versuchen Sie nicht mehrere Gerichte gleichzeitig im Backofen zu
garen. Sie kdnnen gleichzeitig kochen, indem Sie zwei Kocher auf das
Drahtgitter platzieren.

5. Mehrere Gerichte nacheinander kochen. Der Backofen wird keine
Warme verlieren.

6. Schalten Sie den Backofen einige Minuten vor Ablauf der Garzeit
aus. Offnen Sie in diesem Fall die Backofen tiir nicht.

7. Gefriergut vor dem Garen auftauen.
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UMWELTGERECHTE ENTSORGUNG
Bitte entsorgen sie verpackungen auf umweltfreundliche
weise.
Dieses Gerat ist gemaB der Europaischen Richtlinie
2012/19/EU in Bezug auf gebrauchte elektrische und
elektronische Gerate (Elektro-und Elektronik-Altgerate
-WEEE) gekennzeichnet. Die Richtlinie bestimmt den
I Gesetzesrahmen fiur die Ricknahme und Wiederverwertung
von Altgeréten in der EU.
VERPACKUNGSINFORMATIONEN
Die verpackungsmaterialien des gerates wurden gemalB nationalen
umweltschutzbestimmungen aus recyclingféahigen materialien Hergestellt.
Entsorgen sie verpackungsmaterialien nicht Gber den Haus- oder anderen
mall. Bringen sie sie zu den von o6rtlichen behérden zugewiesenen
sammelstellen fir verpackungsmaterialien.




